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Abstract

At present corn processors in Germany place hardly any demands on their raw material
in terms of nutritional quality and consequently do not rely on health benefits of corn in
their marketing efforts. Therefore, differences in nutritional and processing qualities for
the three types of corn cultivars — hybrid varieties, landraces and open-pollinated
populations — have not been systematically analyzed. The main objective of the project
“SpeiseMaisQual” is to close knowledge gaps in connection with processing and
nutritional qualities of locally grown organic corn for human consumption in Germany.
Thus, the prerequisites for the improvement of the availability and quality of locally
produced organic corn shall be established.

Einleitung und Zielsetzung

In Deutschland werden pro Jahr rund 300000 Tonnen Kérnermais in der
Trockenmdllerei zu verschiedenen Produkten weiterverarbeitet. Ein GrofR3teil wird
importiert. An den Rohstoff Speisemais stellen Verarbeiter derzeit kaum Anforderungen
in Bezug auf die Erndhrungs- und Verarbeitungsqualitat. Wichtige Kriterien fir das
Anforderungsprofil von Speisemais sind Makronahrstoffe wie Protein-, Starke- und Fett-
Gehalt, Mikrondhrstoffe wie Carotinoide, Eisen, Zink, Phosphor, Magnesium,
Anthocyane und Vitamin E; Toxine und Schwermetalle dirfen Grenzwerte nicht
Uberschreiten (Dach und Ebner, 2018). Kriterien, die fur die Verarbeitung wichtig sind,
sind bspw. Harte, Gro3e, Typ und Farbe der Kdrner. Die Entkeimbarkeit ist fiir eine
lange Haltbarkeit der Produkte besonders wichtig (Nuss und Tanumihardjo, 2010). Ziel
des Vorhabens ist es, Kenntnisliicken zur Verarbeitungs- und Ernéhrungsqualitéat von
Speisemais aus lokaler, 6kologischer Erzeugung zu schlieBen. Es soll damit die
Voraussetzung fir die Verbesserung der Verfiigbarkeit und der Qualitédt von lokal
erzeugtem, okologischem Speisemais und den zugehérigen Sortentypen geschaffen
werden.

Methoden

Um die Beurteilung der Speisemaiseignung von Sorten zu ermdglichen, wurde ein
umfangreiches Set verschiedener Sortentypen (34 Hybrid-, 6 Landsorten, 15
Populationen) ausgewahlt und 2022 in zweifacher Wiederholung am LfL-Standort
Ruhstorf auf agronomische Leistungsfahigkeit und verschiedene
Qualitatseigenschaften untersucht. Ein wichtiger Parameter im 06kologischen
Maisanbau ist die rasche Jugendentwicklung, die hier stellvertretend dargestellt wird.
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Fur die Datenerhebung dieses Parameters wurde die durchschnittliche Hohe der beiden
mittleren Maisreihen jeder Parzelle 42 Tage nach Aussaat gemessen.
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Abbildung: Jugendentwicklung unterschiedlicher Sortentypen bei Mais,
Ruhstorf, 2022. P < 0,05. Werte mit gleichen Buchstaben unterscheiden sich
nicht signifikant.
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Ergebnisse und Diskussion

Die Abbildung zeigt eine hohe Variabilitét in der Jugendentwicklung der verschiedenen
Sortentypen. Wahrend sich die dargestellten Hybriden und Populationen im gleichen
Varianzbereich verteilen, liegen die untersuchten Landsorten eher im Bereich einer
spateren Jugendentwicklung. Die Jugendentwicklung ist ein wichtiger Parameter,
insbesondere im 6kologischen Anbau, denn Mais, eine relativ konkurrenzschwache
Kulturart, muss dem Unkraut schnell davon wachsen koénnen. Diese Eigenschaft
gewinnt durch die zunehmenden langanhaltenden Regen- bzw. Trockenphasen
zusétzlich an Bedeutung.

Schlussfolgerungen

Eine fachgerechte Sortenauswahl fir Speisemais ist aktuell nur eingeschrankt méglich.
Die Erstellung eines Anforderungsprofils fiir die Sortenwahl und Ziichtung ist gerade im
Hinblick auf die Nutzung von Vermarktungschancen wichtig und wird im Projekt
erarbeitet.
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